
tiert werden, w e n n  s e i n e  e i n z - i g e  V e r -  
w e n d u n g s m o g l i c h k e i t  i n  d e r  F a r -  
b e re i 1 i e g t , denn durch Erteilung dea Farbe- 
sc l iu tm hat daa Patentamt anerkannt, daO eine 
Erfindung auf dem Gebiete der  Farberei gemacht 
ist, zu deren Begriindung die in der Darstellung 
licgende Erfindung nicht herangezogen wurde’). 
Angenomnien, A hiitte z. B. das Verfahrcn xum 
Fiirben mit Thioindigo als erstrr angcmeldet und 
patentiert crhaltcn, und in der  bschrcibung hatte 
rr die Darstellung dcs Fnrhtoffvs benchriehbn, 
liicrauf a k r  keincn .\nsprucli gc-rirhtct. I3 hiitte 
nun n R c 11 A dirnt.11~- Her~tel lung d r s  Kiirpers 
unter Bepiindung t l c ~  trclininclicn Vrrwrrtharkrit 
rinzig-und allcin durcli die Farln~c~ipcnschnften des 
l’roduktes nngrnieldc~t. 1) 11 I’ c 11 d t i  n v o r 11 1- r 
r r t c i l t c  F i i r b c p a t e n t  w i i r e n  d t r n n  
d ic  pra-t c n t f a  11 i p o n M o iii  e n t c d e r  D n  r - 
H t c I I u  n g s e r  f i  n d u  nK v o  r a c g  
g I. n o ni in e n. h - r  I3caeis fur die Richtigkrit 
dicner Auffaasung livgt wohl darin, daU gepcn die 
Patent icrung irgendcinm T;rurn Darntcllungsvrrfah- 
rcns von Tliioindigo, dtw von deiii in der fruhervn 
Farbeanmeldung brschricbenen vcrxchieden ist, 
pntentrcchtlicli nirlit d a ~  prringste einzuwcndcn 
aiire, aurli wrnn ‘rhioindipo nur ziiiii Fiirbcn vrr- 
wrndet wrrdcn kijnnte und dies drni  A sclion go- 
ncliiitzt wire. 1)ie nllcinige Annirldung dcs Piirk- 
vrrfalircns hat nlro rinr pcwisnr Gefahr fur den 
Krfintirr. [A. 40.1 

n i c  Ii t 

Fortschritte in der Chemie der 
Oarungsgewerbe irn Jahre 1911. 

Von 0. Monn. 
(Eingeg. L 4 .  I912.I 

I. C 11 c i n  i t h  d c r R u Ii t I) f f c. 

Dir G e r 8 t c b  n des Ik.richtnjaliri~s sintl durcli- 
wc’g stickstoffnriii, sir zeigen nicli tibw wcmp lugrr- 
f e n t  und machcn h i  dcr VrrarbcitunK Schwirrig- 
kriten. W i n c l  I Y c Ii 1 )  brzrichnet sic als ,,unter- 
reif“, w ist drr Ansicht, daU infolpvdesxen h i n i  
Laprrn Slrchrc.ifung*vorgange einsctzcvi, wrlclic tlie 
gerinye hgrrfcntipkcit rerursachrn. Uiii c.inc 
C: c r n t (b irii H i n I )  1 i e k a u f d i c z u 1% r w u r . 
t c n d r  E : x t r a k t : n u R b r u t r  I L U Y  d e i i i  
M,b I z z u b e w r r t c n , atelien vcrscliicdrne Me- 
thodcn zur Vcrfiigung: Sortierung und Stickstoff- 
bcxtiinniung, Gerxtc.nrxtraktbrntiriiIiiung, Stlirkc- 

4 )  Daa Pa tenkn i t  hiitte vielleioht in diexeni 
Fall ein Farbepatent nicht erteilen, sondern den 
Anmelder des Farbeverfahrcns darauf liinweisen 
sollen, daU die unentbehrliche Voraussetzung fur 
dieses die Darstellung des Produktes sei, und daa 
Fiirbeverfahren allein gar keine sclbtiindige Be- 
deutung habe, der wesentlichste und allein patent- 
fahige Teil seiner Erfindung also das Darstellungs- 
verfahren sei. Fur dic Beurteilung der nach He- 
kanntmachung odcr Erteilung d r s  Patentee auf 
daa Farbeverfahren zur patentamtlichen Fkhand- 
lung kommendcn L)arntelhngsanmeIdung koninit 
die Fragr, ob  d w  Firbeverfahren zu Recht oder 
Unrecht jieschiitzt wurde, nicht mehr in Betracht. 

1 )  Wuchennclir. f .  Brauerei X9, 160. 

beetimmung. N m h  C. J. L i n t  n e  r *) ist die letzt- 
genennte Methode fur den gedachten Zweck die 
empfehlenswerteate. E. M o u f a n g und A. 
S c h e c r s )  wollen such den H o p f e n  d u r c l i  
E x t r a k t b e  s t i m m u n g bonitieren. B r  
Hopfen wird unter bestimniten Vcrsuchsbedingun- 
gen eingemaischt und in der erhaltenen Maische 
der Extrakt bestimmt. Nachder Vff. Beohachtungcn 
zeigen die hrjten Hopfensorten die griiUte Extrakt-  
crgkbigkeit. %ur Extraktion des Hopfrns h i  H e - 
8 t i  m in II n g d c r rr- und p - Rittersiiurr wird, 
wie C. F c u 1’ r R t e i n 4) brobachtct lint. zwrck- 
niiiUig l’rtrolathrr voni Siedcpunkt 45--JOo vrr- 
wendet. Sirdriper sic*dcntlrr cxtrahicrt nirlit voll- 
stiindig. Vf. cmpficMt, die Hiihc drr Hopfengnlw iiii 
Sudhriun t l ( w  Bitterstoffgrlinlt drs Hopfrnw nnzii- 
paysen. I h x  H u 111 11 1 e n tl c n H u 1) f (. n 1) 1 ii - 

t c n ii 1 H i n t  nach E. I )  r u U c. 11 5 )  iiiit intiktivriii 
rr-Knryopliyllrn itlcntisch. Lk.r iing~wiilinlich trok-  
krnr  Soiiiiiiw (10s .JuIirrs 191 1 int L’rsurlic-, clnU d i r  
K a r t o f f t- 1 n vii4facli cine unpcwiilinlichr ZII- 
miiiiiwnnvtzung xc-igcm; Trwkrnsubstanz und 
Stiirkc-~rlii~lt rrrriclicm c.ine iiuU(.rordeiitlirlic. Hijhi.. 
HO hrichtvt  J. F. H o f f 111 11 n n 8 )  iiln-r sd ir  stiirkib- 
reirhc. Ktirtoffeln, dii. bis zu :Mo{) Stiirkr entliirltcn. 

Hrbi drin nehr nirdriprn l.:rntt.ertnp tin Knr- 
toffrln nind cinigr Ark i t cn  u k r  anderweitip Hoh- 
ntoffr ron Interenso. tlrrcw Vmirtx-itunp nuf Spiri- 
tus ~niiplicli ist. So zcigt G .  F o t 11 7).  da13 untcbr 
I?nixtiintlcn 1’ u 1 1) c mit wirtacliaftlirherii Erfolg 
truf Spiritus vrrarbritct. wrrdrn kann. % i c 11 ( I  - 
r i r n w u r z c 1 ergibt. n w h  W. D o n H e 1 t 8 )  nuf 
100 kg nur rinen Spirituscrtrnp von 4,1 I rc.in1.n Al- 
kohols. die Vrrarbritung ist also nirlit lohnend. 
K o 1 o c z c k A n t n 10) srhildrrt d i r  zurckmaflipntr 
Vwarh i tunp  ron % u c k c r r u b I. n nuf Spiritus. 
nach xc.inc.n Bervchnungen ist drr RiibVnHpiritiiN 
billigor t i lx  Knrtoffclspiritus. 

11. V (. r t i  r b e i t u n g d e r H o Ii L) t ( i f  f c. 
(Jlalzrn und JInlz. Maischr- und Wiirzebereitunp.) 

In  einvr Arbcit, brtitclt: S t u d i r n ii b 1’ r 
d a s E i n w i c Ii i s  n , migt 0. F u r n r o Ii r I*), 

daO sirh die \Yirkunp drn Einweicliens bir auf dHn 
fertipt: I3ii.r rrstrcckt. Namentlich die Umwnndlung 
der EiwiIlstoffe wird durch die Einwrichtrmprn- 
tur  hvinflullt. Hiihere Einweichtempratur crhiilit 
dir  J l rnp.  drs durch I’hosphonvolfrniiisiiurc f i l l -  
baren Stirkntoffs, dafiir geht die hIenge d ~ s  dureli 
Zink~ulftit fiillbaren Stickstoffs zuriick. W. M’ i n - 
d i n c l i l l )  ha t  W e i c h v r r s u c h i ,  i n i t  a n -  
g e s a u r r t r m \+’ a s s c r angestellt in dcr Ab- 
sicht. dic Aciditiitsabnahme zu verliinclcrn, wie 
sir 1x.i dcr Kalkwassrnvriclie zu beobarhten i d .  
€ h i  pcwindtm Grrntrn wurdrn zunachst ini Lnbora- 

2 )  %. grs. Brauarsen 34, 301;  diwe Z. 24. 1861 

3)  \+‘i~rhensclir. f .  Brauerei 28, 449; dirse Z. 25, 

4 )  Ibid. 28, 109; diem %. X4, IZL? (1911). 
6 )  .J. prakt. Chem. 83. 483. 
6 )  Z. f. Spiritun-Ind. 34, 522. 
7 )  %. f. Spiritus-Ind. 34, 25. 
8 )  lhid. 34. 93; diene Z. 24. 1OB2 (l!bll). 
9) Ibid. 34. 239, 252; diese Z. 24. 1548 (1911). 
lo )  %. pes. Brauwcxen 34, 449; dirxr Z. X5. 183 

I ] )  Juhrb. Vcm. 11. Leliranst. f .  Braurrci 14, 38. 

___ _. 

(1911). 

184 (1912). 

(1912). 



toriurn gunstige Ergebnisnc erzielt, so daB nun Ver- 
suche in der  Praxis angestellt werden Bollen. Nach 
C. W i n c k l c r 1 2 )  iibt g u t e  L i i f t u n g  d e e  
W tl i c I i  w a n s e r s cinc. B e n  c h 1 e u n i g u n g 
a u f d i e K o i in u n p nus. Es handrlt nich liierbei 
zwcifellos uni cine Snucratoffwirkunp, denn diese 
Renclileunipung wird hrnoridcra auffallig hi Zusatz 
von Wsssc.rRtoffsuptoxytl ziim \Veichwwscr. Ik i  
grcignctrr Konzrntration dee Weichwclllsers an 
dic*sein Stoffc, spitzt t l i r  < : c w t ( *  nchon n w h  24 Stdn. 
IJic. Wurzctkrinic tilc*il)c*n sc*hr klein, wiilirvnd d i r  
I%ltittk~iinr wrhr kriiftigv Entwicklung zcigvn. .J. 
0 (- t t i n 8 c r iincl F. H i r s c 11 13) h n b n  nicli (Bin 
Vc*rfdircm zur V 1. r 111 i I I  t l  (*  r t i  II g (1 (. s S t i c k 
n t IJ f f g c' h n I t v s 11 11 d tl (. 

E x t r 1 1  k t i i  u s I) v u t 1 6  h h i  Ihiugerntc wiihrcw 
drs Weichrnn 1)ntcnticwn ius rn .  I)ns \'rrfnhrc 
brnt .fit dtrrin, clnU rin r~lc~ktrisclirr Strom vim hoh( 
Stroriitliclitc durcli div E'liissigkrit prncliirkt wirc 
in tier Rich die Gcrstc siisywntlivrt brfindc-t. ( 

1s I (. i s c ti I)rschrc*ibt viii I N ~ U V H .  vim li r I) 11 f f 14 

nnyc*yctlw.nrs I)ic KC 
nrung wfolgt in Kciiiikiiqtwi, in dmcw clnn hlal 
ndi r  hoch giwhiclitc*t wird, und wobc.i die I'uftzu 
full r x wecks n t tirkvr t i c  itilc.irsiiirr(,nnsaiii ni I unp i r 
Kc-iiriprit zeitwriw nbpwlwrrt wird. I)cr ErfolR dr 
.-\rh-itcns dach K r o 1) f f ist cin sdir grringvr Mnlz 
Nrliwnnd, wril dir Atriiiing infolp. S i i u ~ ~ s t o f f ~ n a n  
~c'ls strirk prlii-ninit wirtl. 

Einc Artwit von . J .  \V t. i II  s t i i i  15) brtriff 
die. K o-n K u I IL t i o II n via r Ii ii I t n i e n  d (' 
l i i n l i c h r n  E i w e i U s t o f f c  d r s  h I n l z r  
u n d  d i e  I C i n w i r k u n g d c r  p r o t . e o l y t i  
~ c l i t l n  E n z y i i i i -  i i u f  d n s  k o a g u l i r r  
b 11 r c E i w t b  i i). Yon drn E;rgrbninnrn der Arteii 
nii ipn folgcndr wwiihnt win: Dic. Optiniulteiiipe 
rntur tlrr proteolytisrhrn Jlnlzcnzynic lirgt bci 5( 
bis 26". Kin nun hellrin J f d z  hc~rgcstel1k.r K a k  
wawmuszug bcginnt h i  32-54O zu koagiilicrcn, 
h.i Aunziigen nus tlunklciii Malz wnr diesrr l'unkt 
nicht so scharf brstiinint. Such drin KongrcU. 
nixirclivrrfahrcn t)cwitc,te Wurzcn zriyrn lionjp- 
lirriing Lwi 8 F i O .  

Y ( I  H 11 i i n  11 r II 16)  nus 
.\I I\ f z k t i rii (. n Histidin, C'holin untl W a i n  ino- 
l i t - r ( * ~  kiinnrn. nicht dnprycn Argirin, Vrrnin und 
AsluLritKin. Von Zuckern fand r r  Maltoee untl In-  
vrrtzuckcr, nlwr kcincn Inosit. In Fortsetzung frii- 
herw Arbeikn 17) ii1w.r Irl n I z d i a s  t n s e koniiiit 
T. ( '  Ii r z n s z c z 18) zur Annnlinie, daU dir  stark 
vrrfliksigrnde und div vcrziickcrnde Wirkung durch 
vcrwhiedrne Ehzyrne hcrvorgerufen w i d .  Drirch 
frnktionirrtr Fil lunp von Mnlzausziiprn niit Aiii- 

nioniuinsulfat Rclnng (1s dciii Vf., Nicdcrnclilago zu 
crliirftcn. d r r rn  c ~ s t 4 .  Frnktion ntiirker viarfluasi- 
gend. dercn Irtztc Frtikticin etiirker vrrzuckernd 
a i r k  tc.. 

I)ir JI a7 z c a ti s d e n 191Ier (; e r s t t- n 

1 2 )  Braneerie ct Malterir 1911, 228; nacli 

E r 11 ii Ii 11 11 p 

11 ii I z II  n c: s s y s t (. i i i .  

K i y ( I  Ii i s IL licit 

U'cicliensclir. f. Brauerci 28, 497. 
13)  D. R. 1'. 235 877. 

( f9 i I ) .  
1.') Z. gee. Brauwmcn 31, 209; diese Z. X4, 1291 

15) lbid. 34, 308; d i tw  Z. 24, 1085 (1911). 
1 4 1 )  Hiochem. Z. 31. 221. 
17) JXrne %. 24. 775 (1911). 
I*)  Wochenschr. f .  Urcruerei Z8, 510. 

19) Ibid. X8, 649. 
2 0 )  Ibid. t8 ,  317; diem Z. X4, 1405 (1911). 
21) Ibid. X8, 341; diem 2. 24, 2130 (1911). 
22) Jahrb.  Vers. u. Lehranst. f. Brauerci 14,361. 
23) Wochenechr. f .  Brauerei 28, 249; dime Z. 

24) Jahrb.  Vers. u. Lrliranst. f.  Brauerei 14, 52. 
2G) Ibid. 14, 39. 
2 6 )  Z. gea. Brauwexen 34, rfi(3; LVocliennchr. f. 

Uraurrri 28, 494; dirse Z. 25, 182. 
27) %. p s .  Hrauwewn 34, 574. 
tn) lhid. 34, 49. 5'25: diene Z. 24, 1548 (1911). 

21, 1984 (1911). 

' sind, entaprechend dem niedrigen EiweiBgehalt der 
Gersten, eiweiBarni und extraktreich, wie aus zalil- 
reichen analytischen Daten hrrvorgeht, die H. 
K c i I und E. W e  b e  r 19) veriiffcntlichten. I n  
einer Arksit, Iwtitclt: H tl r h R n i R c h I. u n d 
t h e . r i i i i n c l i r  E i n f l i i s n e  a u f  d i e  H b h e  
d r r  W n n s r r -  u n d  E x t r a k t z a h l c n -  
w e  r t r d e s X n I z c s , Iiiacht A. W 1 o k k a 2 0 )  

Vornchliigr fiir Vtdnbari ingrn.  htrcffcnd (fir ,\It.- 

thotlcn k i  t l w  .\lnlzrLntrlyw zwcscks Krzidung ii1w.r- 
c~inetiniiiirntlcr ..\nalysenrrprbninnc.. C .  J n k I )  11 21) 

zript, dnU b i  F n r 11 111 a 1 z r inr  W' r t v e r III  i n - 
tI t* r ti n g d 11 r c 11 h o 11 v n \V ti s n r r g c. I1 n 1 1 
u II t l  wr. 
nipw von Iklitnp int, HIS yvniigcnd I i ~ i l i t * ~  Fiirlx-vvr- 
iiiiiKcm unti (:cnclininCknreiiili(~it. 

Kni. gre& %nhl voii Arbvitcn lwhtmtlrlt div 
I% r a II w 11 s N r r f r n p ( b  , tlic W i n d i n c h 22) 

zuni Gc.ptwwtand cinrn uinfnnprichrn Vortmgrs 
niiicht. Er zeigt drrrin, dnU dcr (;c-hnlt nn ('arbo- 
niitcm fiir ciic Ikwrkilung ~ V H  \Vassers von lwnon- 
drrvr kxlruti iny int, dic Ctirlnpnntc iiln-n r i w n  un- 
giinntigcn EinfluU iiuf \'rrrtickrrunp, Aiiwlwute, 
F n r k ,  Vergiirunp nus, wcil sic die Aciditiit clrr 
Wiirzc hrrcibdruckcn. I)& iiur gd&trs,  nicht nbvr 
fvst iiuspcncliic.tlc.nm (hkiuiiictrrhmnt dit*nc* un- 
eiinntigtw Wirkunprn hat, i w t  ('H nacli F. P 0 t t 23) 
wichtig, f~*Ht~LIHkllrn, w&he J1cnpc.n ('arboiint 
:lurch Krwiirriirn bia 100' i1l)nclhridbar sind. (hl- 
:iuninulfnt sol1 tlirne .-\bsclicidung piinstig hisin- 
ilusrcm. Aucii W i i i  d i H c ti und eeinc Mitar.lritc.r24) 
katiitigcn, dnU nur ge1iintc.n Carbonnt uiiyiinstig 
xirkt, so daU nacli drin Entcarkmieieren den Wna- 
nm durcli Kochen Filtration nicht rrfordrrlich ist. 
!'nc.rwiinnclit g r o k r  Cipsgvhalt l i iUt  aicli durch 
dachcn init 13nriunicarhmat lwseitigen. Wic ctK.n- 
1111s \V. W i n d i s c 1) 26) durcli Versuclie frstetcllt, 
$bt die, IkRcitiKung der C!arhnate durch Seutrali- 
atioii iiiit Siiurcn (Scliwefrlsiiure, Salzaiiure, I'hon- 
iliorsiiure) keine ganz zufricdcnstcllendrn Brgeb- 
iisnr. Gin(: wcitpehendr Entcarlmninirrung erzielt 
5.  .J t i  1 o w r t z 28) dndurcti. dnU r r  des  Waxsrr in 
incw ~cschle~swenen, mit puter Riihrvorrichtung 
-rrschenen GefaD hoch c-rliitzt. Dir Cirrbnnate 
cheidrn nicl i  hi dirarr Behandlung in fein kryRtal- 
nrr  Forin nus. Vcrauchc in d1.r Praxis ergeben 
acli \V. Rla c 1 1 3  i t z r r 27) iiiit drrart ig mtcnr-  
onisirrtciii Wnssrr gutc Erfolge. Einr tangere 
,rlw.it von 0. 11 i H k o v 8 k y *a) behandelt den 
: i n f l u U  d r s  J 3 r a u w n a s e r s  au[f d i e  
+ I  g e n s c Ii 11 f t e n d c s I3 i c r 1' 8. Vf. arbeitet 
l i t  kiinstlich bereiwkn WLat,rn und studiert den 
,influU vvrecliicdrner Cnlciuni- und Mngnrsiurn- 
rlu! auf Veizuckrrung. F n r h  der Wiirze, Schaum- 
dtigkeit, Ytickntoffgetiak. Aschrgrhnlt usw. W. 

g c r i i i  p t b  i.: x t r H k t a ti H 11 r u t P 

, .  
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W i n d i 6 c h 29) lint in Laboratoriumsvemucht 
z w e c k a  E r l i i i l i u n g  d e r  W i i r z e a c i d i  
t a t die noch unverzuckerten Maischen in i t t e 1 
B a c i l l u s  D c l b r i i c k i  g e s a u e r t .  B 
drcistiindiger Siiurriinpnzeit lieB sich so vie1 Mlcl 
siiure enielen, dnU ctwn 65 p Cnlciunicarbonat ai 
1 111 Bluischwmcr ncwtraliniert wurden. Die pral 
tische Durclifiilirbnrkeit d r ~  Verfahrens ist noc 
fcatzuat.c~llrn. 

In k r i t i H r 11 (b II 13c t r n r  h t u n p r n  z u 
F r II K ti t. r S u d Ii n u n 11 ii H b r u t c und zui 
S k i i r i r t i w i i r ~ ~ ~ ~ ~ ~ l i ~ i l t  c lrn  Bicww rriirtert S t o c k 
in e i c r 30) dic- Fi~lil~~rquellen, niif wc.lclie bei Bc 
rcdinuny drr AunIwiite Riickniclit zri ndiinen is' 
Einct nrlir wtwntlirlit. kirnn in cincm griikrcn Sali 
geliult dw vwwcntl(.tcm l%rauwansers licpen. Auc 
dir  Stnnii~iwiirzc~nlwrc~c~linunp nun der 13ic*rzussn1 
menwtzung in t  init C'nnichcdieitm be1inftc.t (sieli 
nucli Gb;rung~i.rzc.iigninse). C. 11 I e i s c h unl 
H. L c b c r 1 c 31) hnbrn Vcrcluche nnpestcllt iibe 
A 1 i s b e u t t . n  v o n  N n l z c n  n u s  d c r s r l  
b 1' n C e r n t e niit vcrncliieden lnngcr Tennenzei 
untcr hriicksichtunp dcbr Fcinheit ~ C H  Schrok 
und vrrachicdenc~ Jlninchvcrfaliren. Die griiBt 
Ausbeutc wurclr nicht niii SclrluB drr iihlichrn Tcn 
neiizcit, aondcbrn einvii Tag vorlicr cdinlten. Kiir 
zere Fiilirung vcrringcbrt die Aiisbeute. Vrrwcndunl 
von Fcinnchrut i n t  Inti solchen Mn1zc.n rin Mittel zii 
Stcbigerung tlcr E:xtrirktcrpic,bipkcit. Ilaa I h c k  
verfnliren gibt triicli Iwi Krirzinalzcm Hrlir Iiolic Aus 
berite. Ein Z ri ni IL i s c 11 c. i i  v 1) n C n r n ni c 1 
in i i  1 z empfichlt k'. S c 11 o e n f e 1 ti 32) fur Ricrc 
dir  tlunkrl in tlrr Fiirhb, rostnroinntiscli bittrr in 
Grschinnck sein nollm. Dns Zuniaischcn ron 801 

clic-in Mnlz c~liiilit t l m  1)rxtrinjiclinlt tlcr Jlnisclien 
Die E x t r i i k i b c n t i i i i i ~ i u n y  i n  W i i r  

z e n ni i t t e 1 a S n c c Ii n r o in c t c r liat pegen 
iih-r tier pyknonietrinchcn Extrnktkstiniiiiung 211 
holie M'rrte rrgehm. 0, A1 o Ii r 33) zcigt, daB dic 
Uraaclic liicrfiir in dcr Nichtbcriicksichtigung dci 
Vrrschicdcnhcit dcr Okrfliicliennpnnnung von 
Wiirzc und Zuckrrliiniingcw 1x4 Einstcllung drr  
Sncchnroiiictcr lirgt. J. S R. t n v n 34) veriiffent- 
liclit r inrn liingcwn r\iifntitz i i i i  glcirlien Sinnc.. 

Die S i i u r ~ ~ I , c ~ ~ t i i i i n i u n g  i n  W i i r z e  
u n d 1% i e r oiiipficlilt E:. JI o u f n 11 K 36) durcli 
dircktc Titrnt.ion t l w  cv. vertl. FlusnipkcSiWn u n k r  
Anwendung von I'lic~nol~~litlinlcin vorzunchnicn, die 
c.rhalknen Wrrtr  nincl nnzupehn in Grnmiii Jlilcli- 
aiiurc nrif 1 111 1O0,,ipor Wiir7z. Kliirunp t r i i b r  
LViirzcm iiiit Asbent int iiirlit ziiliiwig. h i  13icr ist 
die Kohlcnaiirire tliircli K.tdicn viillig zu tmtfernen. 
Y. 13 n r n H t c i n 30) I)i~ichtct  iitn.r.tlii. Z u H a In - 
in 1- n 6 c t z u n g v o n D r II c k t r r b c r n. Ilurch 
Bcliandih dcr Tratwr cine linlbr Stundr Ianp bri 

29) Jnlirb. Vem. u. 1~4iranat.  f. Brauerei 14, 62. 
80)  Z. pcv. Rrniiwrnen 31, 473; dime Z. 25. 184 

31) Z. gen. Brnuuesen 34, 48.7. 
32) Wwlienuclir. f .  Brauerei $8. 371; dieae Z. 

3s) Ibid. 28. 304. 
34) Z. pm. Brniiwcsen 34, 398; dime Z. X4, 2131 

(1912). 

24, 2130 (1911). 

(1911). 

3 Atm. (144') wird die Stiirke ganz Zuni Verschwin- 
den gebracht, der Gehalt an  waaaerlosbchenExtrakt- 
stoffen ist urn ca. 2 zuriickgegangrn. Die Vcr- 
daulichkeit der Eiweihtoffe iet lierabgewtzt. (1. 
K r c u z e r 3 7 )  gibtcin j o d t i t r i n i c t r i ~ c h ~ ' ~  
V e r f n h r v n  z u r  H c s t i m n c u n p  d c r  
S t i i r k e  i n  T r c b e r n  nn. 

Einipc Artikcl von G .  Po t h 3*)39) tw-linii- 

dcln dio n P u r B t r i r b B w t b  i H i n c l  n 
I< r r n n c r r i e n , wit. n i r  diirdi die Sruordiiiing 
drr I % r i i n n t ~ v i ~ i n s t ~ ~ i i ~ ~ r p ~ ~ s ~ ~ t z p ~ ~ ~ i i i n g  bvtlingt wird. 
An Stcllc- dcr I)ickii~ni~clie~i Hind Diinninnisc~lirn 
getreten , ZII dcrc-n Ikwitunp yerinpm- J l d z -  
p a h n  nuwrriclicn. I)ic Kntnrlinlunp iHt iitn~fliisniy 
gewordvn, (an prniigt, dic Jlnisrlie zur Kntferiiiing 
griibcrcar Stiirkc. clurcli chin Sieb zu gic.lk.ii. 
Die Hcfrfiilirring ist ini ullycineincm t l i v  riltc- gib- 

bliehbn, hi den diinncrcn Blaisclirii int norgfiiltipr 
b inhn l tunp  dcr Hcfe niitip. Zrir iiiiiKliclistcm K i n -  
y+iinkiinp der Alk~iliolvrrdrin~tunpsvc.rlunte ( h i i i l i -  

pfirlilt nicli, die 1k)ttirlic. Iwdeckt zii hnlten, rv .  (l it-  
Kohlcnt+iiure zu wn~clicn. I)ir Auwlwutrn sintl I M W -  
wre trls friihrr, sit, b t r agen  66-67 I rc4nc.n .4lkoliol 
auf 100 kg c~inprriiniarhie Stirkc.  

111. (; ii r II  n g Y o r g 11 11 i n ni c n rind (; ii . 
r i i r i g n v o r g n i i g .  

P. H n y t l  u c k iintl (;. A n d e r s 4 O )  I i i i l w i i  

.Itw Lxwits friilwr Inhncldtc. TJi(~iiiii d ~ n  I.: i II  - 
f l u s n r s  c 1 t - r  H ( ~ f c n i r i i n a n n t  n u f  ( l i t '  
9 1) r o U 1) i I d u n y voii  n(w(w1 cxperinirntell In*- 
inntlclt. E n  zcigt t k l i ,  dnU riucli siiiistigc \ V w I i s -  
~unialwdingunpen niclit iiiintnnde sind. bi ntc.igvn- 
Irr Hrftvuisnnat clir Erntc iiun c 4 r i e i i i  pc~pt~ln~nc~n 
~~iirfliimipkc~itn~olunicii zii ntcigrrii. 1)ie Vwsi idw 
Icr Vff. 1iwsc.n (.R walirsrhc~inlicli cmc-lirinen, clriU 
lic Urwrclir clioner I<rxc-hcinunp Hiruiiii~~iirigd, iiidit 
4eiiiiiiunp clurch dir C:iirunpxc,rzr,iipninsc. ist . 

ICini. uinfnngrciclir Arbcit iiber div 1% c d c II - 
u n p  t l e ~  Z i i c l i t i i n p s v r r f n l i r ~ n s  f i i r  

I i r c 11 c b  n i  i Y c h (. 11 n t l  I )  h y R i o I o g i H v I1 v 
% c s c 11 n f f e n I1 c i t d c r H c f e:veriiff~ntlic,hc.ri 
p. S c h v 11 f c 1 d uncl H. K r n ii?p f 41). \lit Vn- 
iirrunp tlcw %iiclitringnvc~rf~lircnn lirU nicli K i w i U - ,  
Lschcgrhnlt, Cehnlt an Glykogen, Cehnlt un l'lios- 
~liorsiiurc~ untl Vcrtciluny dicwbr an liilirli orytiiii~cl~c. 
'erbindunpm und liidichr nnorganischcb Verbindun- 
cn vnriicren. Eint. variicvhtirc pliynikalisclie Hipen- 
?haft int tim npezifinclir (hyicht .  In  phy~iolopisc.lic~ 
k?zic4iiinp 1ic.lk.n sirli I'iitcrnchicde cnic4rn in YIok- 
unpnvwniiiyrn, Triebkraft, Ciirkrnft, \Vidcmitnntls- 
ihiykrit yepc-n liiihrrr Triiiprmtur. I h c .  Ziisiiin- 

Ienntelluny dcr ":rKrbnisav friilirrrr Arbeitrn ii1n.r 
u Vcrhnltrn cl  e r H 1' f e i n d e r I'r n s i a 
n 1 3 c z i c ~ I 1 1 i n p  zri i h r r n  c h e n i i s c l i ( - i i  
n d E: i g c  n s c 11 t i  f - 
r n p c b n  P. S c 11 ii n f c I c l  und W. H i r t 42). 

Snrh  Ikwbnclitonprn von H. W j 1 I 43) i i l w  
ie I A c ~ b c n n d u u e r  v o n  H c f e n  i n  ( ; ( ' I n -  

1) 11 y n i o I o p  i R C  11 c n 

.- __ . 
37) Ibid. 34. 277; dime 2. X I ,  1985 (1911). 
38) Chem.-Ztg. 35, 297; dieaeZ. 24, 1548 (191 1). 
39) Z. Spiri tus-hd. 34. 1. 
1°) Wcdiensclir. f. Hrauerei 21). 233; diwe Z. 

I, 1986 (1911). 
41) Ibid. .28, 157; diefie %. 24, 12!)2 (1911). 
42)  lbid. 28, 421. 

I 

36) \Yocl~enaclrr. f. Hrauerei 28, 3 B ;  diese Z. 

3'3) Z. ges. Brauwesen 34, 54. 
X I ,  2131 (1911). 



t i n e k i i  1 t u r e n ist vinr Wurzepclntine niit 10”; 
&lritinr niii yiinntigstcm fur die liingrrc- ICrhnItunp. 
E r f c ~ r t l ~ ~ l i c h  ist Aufl~wtilirc~n der Kiilturrii in kiihler, 
fcur1itc.r Luf t. 

F. K I1 r 1 i c 11 44) lint zu eriiiittcln vernuclit, 
welrlie Aiuinoaiiuren odvr Xucktru.rfalluproclukte 
v o n H c f e n ii n d S c I1 i ni iii e 1 p i 1 z e n z u r 
H i I tl  u n g v o n I’ I n s i n  a e i w c i U nunprnutzt 
wc-ri1i.n kiinnrn. Vf. Lnmutzt in crntcr Linie Tyrobin 
111s Stickstoffquellc., Milrlisiiurt~, LVrinniiurc. Aniei- 
srnsiiiirr, Glycerin iintl ~\tliylnlkohol nln Kohlcn- 
stoffquc-llr. \ V i h  nnoiiinln knnn Iwi Tyriininprpen- 
wnrt s ~ b l i r  c.inftirlic. Stoffr, wie Jlrtliyl- und Athyl- 
a lk~~l io l ,  zur KiweiUnyntIirsr vc-rwcsrtm, iilinlichc 
Vc*rliiiltnissr wigt Oidiuin Iactis. Kulturliefrn und 
Knliinliefrn kiinnen I%rc~nztraubc~nsiiurc schr gut  
sowoIiI a h  Kohlcnstoffqucllt* als nuch als Energie- 
qucllc nusnutzcn. ~ l 6 g I i c ~ i c r w e i ~  t r i t t  ditw Saure 
als Zwischcnprcdukt h i  d r r  aiko~iolinrlicn Giirung 
nuf. Dcr Bentiitigung h-tlnrf w i h l  nocli cine Heob- 
aclitunp C h. 13. L i 1) i i i  t i  n Y 46), dnhinpcliend, dall 
dic. Hrfcn dic. Fiihipkcit Iwwit7~m. Atiiii~npharstick- 
ntoff zu asniiiiiliercn. 

P. 1, i n t l  n e r 46) l int ,  in Fortsetzung frulicwr 
.Arlwitvn47) cine grolk %a111 H c f I. II n u f i 11 r 
C; ii r \- r r iii ii p t n pcvp~iil)rr  c.inc*r Anznhl Kolile- 
Iiydrntc.. nrLKn gc~wii1inliclic.n nurli Inulin, %Inn- 
now, (:nlnktonc, Trc*Iialiinr, ~-Metliylglucosid, Am- 
biniist., Kliaiiinoar, Sylosc: untersuclit. I n  niclit 
seltcmen F i i l h ,  in dcii(*ii nnfiinglicli kcine Vcr- 
giiriinp zu hobnclitcn w i r ,  trnt  solrhe h i  Verliingc- 
rung drr Giirzcsit nocli (,in. Ikrnc4bc. Forncher lint 
geiiivinsniii riiit 0. .\I o I 1  r 48) (bin(. Krilit. von I) e x - 
t r i i i i s n .  S i i u r c d c x t r i n ,  B i r r -  u n d  
\I’ ii r x c d r x t r i n , nuf ilirc. Vergiirhrkcit durch 
H r f m  und ,%4iirniiic~lpilzc pcpriift. Kin Wiirzcdex- 
trin wtirdc von d r n  iiwistcn Hcfcn e twm nnpeprif- 
fen. gc.gvniiln-r dcm nndc~rcii 1)ctxtrinc.n zciytcm die 
Kulturlirfen nieist kcin Giirvc-riiiiigen. wirknaiiicr 
waren wilde Hefrn. I’rolwnlicfen und vor allem 
Moii i l i i i ,  Aiiiylomycc-n- iind Sncli~innrtcn. 

L):r?r V e  r I1 n 1 t c  n ti 1) g o p r e U t c r H r f r n 
b r i d I! r S c 11 1 n g 1) r i i  1) I .  knnn nnch W. H e n - 
n r 1) c: r g 49) zur Erktmiiuilp (IVH pliyaicilogi~chcn 
Zustnndcs drr Hefr dic-nen. Sorii idc Hefr niit 
fcstciii l’lnqnin h i l t  die* Schltiyprob &us. Schr 
nchiirII grwnrhxrnc Hrfv t l i i g r g ~ ~ ~  Iwsitzt wriclies, 
reizbarcs l’lnniii~i, dtis I’rscwlir den SuUwvrdrns der 
Hefr  1n-i t l cr  Sc1ilnpl)rolW. ist. Kin(, Hcihc. von 
Ar1n.itt.n hiindclt von c l c ~ i i i  E i n f 1 u U d e n 
\V H n ( 3  11 t. n x tl  e r H I’ f (. in i t v e r d .  S ii II r en. 
So t)ci)baclitet W. \V i n d i R c I1 60) .  dall Hefr, 
die hi-i s c h r  carboniitrc~ii~lic~iii Hrauwnssrr zu 
s t m k  I%rurli bildrtc. und dsh r r  niclit gcniigend 
w i t  wrgor. nich tlurcli Wt~c l i cn  niit verd. 
Siiuren c~folgreich lwliiintl~~ln lirll. Ahnlich gune- 
tigt. Ergebninxr wurdim Iwi d r r  Garung ~ rz i c l t ,  
nls bei Wurzrn ails nchr cnrbonntrcicheni 
Wtiswc~ die Wiirwnciditiit durcli Zusntz von Minr- 

‘4) Hiocliern. Z. 36. 477. 
‘ 5 )  J. biolog. (’lieiii.  10. 169. 

47)  lbid. 17, 713. 76‘’. 
48) Ibid. 28, 303; dime Z. 24, 2131 (1911). 
49)  %. f. Sp i r i t u s - Id .  31, 86; diem Z. 24, 1548 

ao) Jnhrl). Vcw. ti. IAirannt. f .  Brauerci 11, 43. 

\Vorliensclir. f. lkoiierei 28, 61. 

( 1 9 1  I ) .  

ch. 1912 

ralsiiure e twm erholit wurdc, jedocli nu r so  weit. do5  
dir Wiirzc. yegcn Metliylorange noch alkoliseli re- 

siiurc und Snlzniiurc. G. F c u e r a t e i n 61) hat  
ngicrtr. Ikmutzt wurdcn l’honphor~aurr. Scliwc~fcl- 

SSurewaschung ii i i t  giinatigeiii Erfolp zur biolopi- 
sclien Reinigung infiziertcr Hefe benutzt. Kach 
EL JI o u f n n p 62)  bestrht die piinstipe Wirkung 
bci Fkiiandlung d r r  Hrfc niit verd. I’liospliorsiiurr 
dtrrin, daU c~iiiinal Vcrunrcinipungcn geliiet, infizic- 
rciido Orgiiiiisiiirn k w i t i g t  werdm, und die Hefe 
nnpcregt wirtl. Siiurecinpfindliclir Hcfcn l a s ~ r n  sir11 
niit putc.iii Krfidg clurcli Wnnrh~*n niit I’liosplint - 
liieungcn h~liiiiideln. 

1k.i tlcr b i o I o g i n c 11 1- n I7 n t e r n  u c 11 u n g 
v o n 1% r n u w ii n n r r n iat riacli H. W i I I 63)  fur 
dir Ikwrtc4ung die Z ~ l i l  d t r  Orpanininen olinv we- 
acntliclic. Ik.dcwtung. Aln wiclitipste I’riifunp ist 
d i r  ~Vidcrnt i indnfa l i i~k~~ i t  dvr Wesscrorpnnienien 
gegcn giirriidr Hvfv durcli dic Giirprolw %u erinit- 
teln. Vf. gibt ein Vcrf~l i r rn  zur Anstcllung dicser 
l J r o k  an. 

.\I. W. 13 (3 i j I: r i n c k 64) vc~iiffentlicht Ik-ol)- 
achtungcn i i h r  die 1’ i g i n  c n t b i 1 d u II  g b r i 
EIs i g b n k t c r i e n. In  Iriclitcn Ik r so r t en  cnt- 
wirkeltc sich n l ~ ) n t n n  ein voni Vf. nls Acctobncter 
rnelnnogrnurn Iwzc~iclinetcw E:wsigbakteriuin, dae 
durch tlic Fiiliigkcit. c inm titaf brounen Farbntoff 
zu bildcn, nus~c~u-iclinc~t war. I k r  Fnrhstoff i n t  
ein nroinatiachcr Stoff, vic4eicht idcmtiseli init 
C7inon. J. H o 1 ni 66) gibt eine Mcthodr zurn 
N a c h w c i s v o n 11 y k o d c r rn a in Hrtanne- 
rcicn und 1’reUlirfc.fnbrikcn tin. 

Von Arb i t en  i ibcr H (a f c- n c n z y ni o Iwtrrffen 
einigcdie H c f ( . n i n v ( . r t t i n r .  H. E u l r r  und 
S. K u I I b o r p 66) hnln-n vcmuclit, die Invertaw 
nus nutolysiertrr Hi-fi- rrin tlarzuntcllrn. 1)ic Ei- 
weiUstoffe des Hvfrnnnften aurdc-n niit I%leiacc.tat und 
und Linolin cmtfrrnt, die Aniinosaurrm durrli I)i- 
alysc. Aus dcr  ~iffunicinnpenc~iwindipkcit k w c h -  
nen Vff. fur die Invcrtnnt. (.in Jlolekulargewicht 
von ungefiilir 2 7 0 .  Dic lbeungen des Enzyms 
zeigen cine ilirrni 1nvcrtaAc.gchalt proportiontile 
Wirksanikrit. Von A. 1’. 11 n t h r w 8 untl T. H. 
G 1 r n n 67) nun Hc-fe prwonnrne T n v r r t w  rntliirlt 
ca. I:/, .4sclie und 2,2”;, Stirkntoff. h r c h  Siiure- 
hydrolync Irinsrn nicli r t w n  7Oo0 drs Enzyiiin nln 
rcduzirrrndw Zuckrr nl~npnlten, dcr  Zuckcr t*rwirs 
nirh rils in d r r  Hnupts~clic. aus Jlnnnost b .n tchnd.  
Vff. h t rnr l i ten  nnch diwc*ii b f u n d r n  die Invrrtnsr 
nls cine Verbindung cincn Eiweilhtoffcn niit c.inriii 
Mannosan. In Fortsetzunp i1irc.r friihcrrn Arlwiten6@) 
iiber eliriiiischc Ziinarniiicmwtzunp und 13ildunp von 
Enzynirii bcobnchten H. I<: I I  I c r und H c t h u f 
U p i I  n s 69), dnll I ~ h n n d c l n  dvr Hrf r  niit X n -  
triuniphosphtit dtm Invc.rtnnc~gc~lialt crhiiht. rlwnno 

. 

61) \Vochcnsclir. f .  I3raucrci 28, 16; d i ~ e  Z. 24, 

6 2 )  Ibid. 28, 410. 
6 8 )  %. grn. I%rnuwcnrn 34. 126; dirsc Z. 24, 

64) Zentralbl. Hakt. 11. Parnnitenk. 11, 29, 169. 
6 6 )  BII. de I’Assoc. dea (liini. de Sucr. ct 1)int i l l .  

68) %. pliyxiolop. Clieii i .  13. 335. 
67)  Z. biolog. (‘hem. 9, 29. 
68) Diese Z. X I ,  778 (1911). 
69) Z. pli.ysiolog. (lieiii. 70, 27‘3. 

I 

1061 (1911). 

1049 ( lo l l ) .  

28, 1040. 
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wie den Zymwgehal t .  DaU die Hefedauerpriipa. 
rate soviel schwiichere Giirwirkung entfalten ale 
die lebende Hefe, licgt nach der Vff. Ansicht daren, 
daU die Zymase in der lebenden Zelle zum grouten 
Teil an  I’rotoplaania gebunden ist. Bei der Ab. 
tijtung des Plnamaa wird der gebundene En- 
zyinanteil inaktiviert, aktiv bleibt nur der vorn 
I’ltwnia abgeapnltenr Zymaaeanteil. I n  einer weite- 
ren Arbeit zeipen H. E u 1 e r und S. K u 1 1  b e  r gee), 
dnU die Invcrtrrarwirkiing durch Icbende Hefr eine 
iuonoinolukularr Kciiktionskonstantc aufweist. F 
iat anzunehnwn, dirU dir  1nvt:rtrrse nicht wic die Zy- 
iiinse zuiii pr6Utc.n Tcil an L’lasnia yebunden ist. 
d r r  Trnil)ernturkot.ffizic.nt ist hi lebender Hefe 
tier plrirlw wic bei I nwrtnneprapirratfn. Das Ver- 
liiiltnis Invzreionskoiiwtitntc zur Garungskonstantc. 
weist. d a  dic Inversion s k t n  vie1 schncller vcrliiuft 
ah die Giirung. wlir  Iiolie Wcrte auf; diese Quo- 
tienten nchrinen eine fiir die verschiedenen Hefe- 
raasen charnktcristisclic. GrGUc. zu win. Diesclben 
\’ff.sl) vrklarc-n ( I t i s  v~~rscliirdcnartigo Vrrhalten 
dvr Hefrnenzynic.. Zyintiae. Invertiisc., Jlaltaw, Iiin- 
siclitlicli ihrrr Extrirhic:rbarkeit aus Iebender und 
aus trtzkener Heft. untl hinsiclitlicli i1iri.r Wider- 
ntnndsfiihigkcit yeyc’n Antisrpticn durcli die berrita 
nncetleiitrtr Annnliiiic.. dnU dirnr Enzyme rntwcdcr 
nn l’rotopla~ma yebuntlrn srin konncn cder von tlein- 
nelben nls iinnbli%nj$pc- Stoffe abgeschieden werden. 
In1 Iet.ztcrcn Falle Rind sie leiclit cxtrahierbar und 
pepen Antincptika zienilich widcrstnndafahig, im 
Ietzteren Fiillr I~sscn  ail. nich nur ncliwicrig a m  d r r  
Ivbondvn Zellc~ oat riiliicrcn und nind clnnn gepcn 
Antisepicr nrlir ei~~l)findlich. 

.\. v. Le h c d v  f f 02)  63)  84) besclirribt in riner 
Krihe von A r h i t m  cinr sd i r  rinfirchc Methodc zur 
(kwinnunp H e  f e n  a f t e 8. 

.-\bgrpreDtr Hefc wirtl in diinner Schiclit. bei 25 bis 
:W hiiclistms 2 Tngc. lnny getrocknet. DicNc Trok- 
kmhrfr  pibt bviili Ilncrrirren niit der zweieinhalb- 
Iiin drrifnrhrn >lrnp. \Vaascr cinen Mncerations- 
9 i f t .  dvr ntnrkr (iiirkrtift miyt. L)io getrocknetc 
Hefr ist ;i~izprzciclinc~t haltbar, a o  daU sich nach 
rilonntrlnng!c.m A~~fl~c~wnlircn noch yiirkriiftige Saftc 
tlnrnun pewinnc-ii liwac-n. K. K t i  y n (. r 86) zc.igt, 
tlnU dir  Wirknnnikrit d~ L e b c d c f f nchrn Sa fks  
in hohrin JlaU: voni Zustnndc. dcr Hcsfr, von d r r  
Art. des Trocknc-ns irnd vor nlleni von drr Jlacern- 
tionstemperntur thliiiiigt. Ein Zusatz von Glycerin 
eum Mncerntionswnswr wpibt haltharrre, aber we. 
iiigcr wirksame Safte. Kine weitcw hletliodv zur 
Gewinnunp trktiv1.r Hefenslifk gibt 1’. R i n c k - 
I e b e n 06) nn. Er Iilaaniolysiert Hefe niittels Gly- 
cerin. In  dem dabei erhnlbncn Saftf wird daa Ko- 
rnzym leicht zerstiirt. int dics der Fall, so gelingt 
die Aktivirrunp d r s  Saftea leicht durch Zusatz von 
Iiochsaft. 

In cinrr Arbpit iiber den E i n f  l u  D d e r  
A n t i H r  p t i r n II I I  f tl i e H e f r n a u t o  1 y s e  

p a r k  r ii f t i p c  n 

~- 

6 0 )  Ibid. ?I, 14. 
61) Ibid. Y3, 85. 
62) Compt. r. d. Acad. d. sciencea 152, 49. 
68) B11. Soc. Chim. de France 9, 744; diese Z. 

‘34) Z. physiolog. Cliem. 73, 447. 
6 6 )  Compt. r. d. Acad. d. sciences 152, 975. 
6 0 )  C1iem.-Ztg. 35, 1149. 

25. 186 (1912). 

stellt E:. N n v a s s a r t ‘37) fest, daD:eine befordernde 
Wirkung bestimmter Antisepticakonzentrationen 
auf die proteolytischen Hefenenzyme nicht zu h o b -  
achten ist. Nur die Nukleaee wird durch Scnfol- 
w w e r  etwaa angeregt. Formaldehyd in l?”igtar 
h u n g  hebt die Autolyse auf. 

Gegenstand eines Vortrnges von F. F r r n - 
b a r  h 6B)int die R o l l e  d e r 1’11 O R  p 11 o r s  a u r e  
i n d e r H r n u c r e  i. Die anorgani~chcn ]’hot+ 
phaw, die nicli bei dcr Kriniung aus den organiarlien 
Phosphorsiiurevcrbindungcn dcr Gerste gebildvt 
habcm, sind von g r o k m  EinfluD nuf den Verlnuf dvr 
enzyinntisrlien Vorgange bei Maischen. sic. nlklcw 
weiter rinc wichtigc Holle bei d r r  Ernalirunp dcr  
Hefe und a h  Rrgulntor der Garunp. I) ie  nocli i i i i  

I+r vcrbleibenden I’hosphatilirngen Iwcinflilswn 
die Haltbartwit gunntig. 

H. 1.: u 1 c r und -4. F o d o r 69) litiln-ii t i n  

H e f r g u 111 m i , dcr nnch S n 1 k o w H k i s IIv- 
thodr gcwonnen nnr ,  rinipr I:ntfrsurhungrn nn- 
grs tdk.  I)RY Jlol(.kultrrgc,nic.ht liept iiber 1 0  “I. 
Hci der Hydrolyw nurden nur Mannone und ( ; I N -  
cone erha1tc.n. keine I’entoscn. 

ScAhr znhlreich sind wicdrruni die .\rtn.iten, div 
sich init d r i i i  V r I a u f , d r i n  C h ts 111 i H m u s 
u n d d c r I )  y n n ni i k d c r C: a r u 11 g Iwfiwwn. 
Zuniiclist zcigen iinige Arbeitcn, dnB die Hefc i i i i -  

stande ist, eine p r o k  Zalil nnderrr Stoffo uls Zuekrr 
zu vergiirrn, d .  h. in rinfaclicrc. Stoffe zii zrr1c.gc.n. 
So haben H. F r n n z c n und 0. S t r 1) 11 h u n 7 0 )  

beobachtct, daR K a t r i u m f o r ni i a t durcli cinv 
pnnze Krihr von H r f c n v (1 r g 0 r e 11 wird. I h  
Anieiwnsiiiirc aucli gcbildet wird, ohne dab Amino- 
siiurrn nIn Stanimsubtanz in Frtrgc komnien kiin- 
nrn, neigcn Vff. zur Ansicht, dnD Anwinenaiiiir(~ 
cine Holle nla Zwisclienprndukt d r r  Alkoholgiirung 
apic-It. (’. N r u b e r g 71)72) 7 ~ i g t  in rincr Anznlll 
Artwiten (gemeinsnni niit I,. K a r c z n g und 1,. 
T i r), dab  a u k r  Aiiic-incnxiiuro rruch Fhipniiurr. 
Huttcrniiurc-, Oxysaurrn, Oxnlniiure und Honlologr. 
vor nllt.iii a h - r  r~-Krtosiiurc., wie benondvrn dic. 
Rrrnztrautxmsaurr Iwi Abwmc.nheit von Zuckvr 
durch Hrfc, nuch durcli 1)auerpraparate. in Form 
ihrrr (!trlriiininnlze irntrr Kol~lc~ndioxyclnhn~~iiltung 
vergorrn wvrden. Vf. nchrribt dirw Wirkung tinvili 
Enzyni, d r r  C a r 11 0 x y 1 n H e zu. I h .  VL ’r h’’ wrung 
dcr Hrenztrautxmsiiurc vollziclit sich nncli drr 
Forrncl: 

CH,.CO.CO,H = COP -+ CH,.(!HO. 
Es ist von hohein Interessr. dn13 nach Ileobnrlitun- 
gen von H. u I t r a v i n I c t t c n 
L i c  h t iihnlirh z e  r s e  t z e  n d  w i r k t und z. H. 
Milchdure, vie1 stiirkcr aber Hrcnztraubensiiurc 
unter Kohlendioxydabspaltung zersetzt.. Beiliiufip 
mag hier auf eine Mitteilung L. M a s  s o 1 n 74) 

iingewieeon win, nnch der u I t r a v i o 1 e t t c s 
L i c l i t  auoh v e r z u c k e r n d e  W i r k u n g r n  

E: u 1 e r 73) 

67) Z. phyaiolog. G e m .  72, 161. 
0 8 )  Z. ges. Brauwesen 14, 369; dieae Z. 24, 1986 

69) Z. physiolog. Chernie 72, 339. 
’O) Ber. 44, 2915. 
71) Biocliem. Z. 36, 80. 
72) Ibid. SY, 170. 
7a)  z. pliysiolog. Chem. 71, 311. 
‘4) Cbmpt. r. d. Acad. d. sciences. 152, 902. 

191 1). 



auezuiiben vermag und in Stiirkelijeungen reduzie- 
rende Zucker. wehrscheinlich Maltose, und etwae 
durch Alkohol fiillbare Subetenzen (Dextrin?) bil- 
det .  Auch durch Radioaktivitiit sollen die Carer- 
scheinungen beeinfluut werden, W. C a s p a r i 7b) 

ha t  sich ein B r a u v e r f a h r e n  t i n t e r  . 4 n -  
w e n d u n g  v o n  R n d i o a k t i v i t a t  paten- 
tieren I w n ,  bci deni durch Emanation Wachstum 
und Tatigkeit dcr Hefe, besondcrs hinaichtlich der 
Bildunp von Hukcttstnffrn piinstig beeinfluBt wer- 
den B O I L  

Hinnichtlicli d r r  Anaiclitcn iiber die R (1 I 1 e 
t l r r  1 ' 1 i o a p h o r a i i u r ~  b r i  d r r  c i g v n t -  
l i c h e n  s l k o l i o l i s r l i c n  G i i r u n g  iat cine 
~ r w i ~ ~ e  liliiriiny eingcbtrrten. A. v. L r b r . 
d r w 76)77)78) find(-t jvtzt dir  Angnlwn von H n r - 
d c 11 und 1' o II n p 7 0 )  i ih-r  t l i r  Yornirl dw H e x o s e  - 
11 11 (1s p 11 o r  n ii u r r eH t t L r  n zu C6Hro04(  Hz1'04)2 
brstatigt. 1h Vf. den ylrirhrn Eakr  h i  dw Vcr-  
parunp von I)icisyncetcin durch HefemMCCrationH- 
h a f t  brobachtct, ist cr d e r  Ansicht, dnll nla rrHte 
l ' h w  cler Alkoliolgewinnunp rin Zerfnll drr Hrxosr 
in 2 ,\lolekiile Trioae zu Ln-trachten iat, und dnB sich 
drr GiirunKavrrlauf durcli narlistehcndc-s 1~'orinrI- 
nclipnin wiedwgrkn liiBt: 

I. C'sHIzO6 =z 2 ( ' 3 H 8 0 3 ,  

11. 2 C'3H603 7 2 RHI'O, = 2 (:,H.r,O*RI'Oi 
- i -  2 HZO, 

I 1  1. 2 ('3H50rRI'04 =: (*"H Ri'04)z, 
1V. ( '6HIOU4(RI'04)~ + H 2 0  = CzH,OH 

d- ('Oz + ( ' 3H50ZHlW,+HRI~04  
ctdw 

V. ('eHtoO4(RPO4)p -+ 2 H20 = 2C'pH5.0H 
-r 2 ('02 4 2 HRI'O,. 

Auch H a r d r n und Y o I I  n g 8 0 )  bestatigrn, im 
t:egensntzatitlrnfriihrrc.n.4ngn~nLe b r d e f f s e l )  
bei crnrutcn Vrrsuchrn dir  Rirhtigkcit dur oben 1.r- 

wiihntm Formcl drn Hrxosephoaphoraaur~!stera 
hestiitigt. Sie beschrribrn dir  Eigrnachaften dieacr 
vrrbindung und rinrr Anmurhl Derivntr dcrsclhn.  
I ) ic  naherc. F(irnic1 dw Enters ist wahrsrlrrinlirli 
H,I'04.('rHsOJ.('0.CH2.H11'OI. -4uUcr dirsrm 
Hexosc-diphoaphat Ychc.int n ~ c h  Ikobachtungen von 
H. IC u I e r und A. E' o d (1 r al) noch ein 31 o n o - 
p 11 ii o 1) h a t zri entstehrn. Die nnhrliegcndr An- 
nnliinr. dnB (lip p a r  11 n ga  b e  a c  11 Ir u n i ge n d e  
W i r k II n p v 0 n A r a r n i a t r n bri PreOsaft- 
garunpen in plcicht-r Weinch zustande koinme wie 
die der Phosphate, kann nacli Venruclirn von A. 
H a r d  e n und W. You n g83) nicht zutreffen, 
das Arseniat gelit dnbei nicht in organische Itindung 
iiber. I%is zuni Erreichcn einer Optinialkonzcntre- 
tion bcschleunigt Arseniat dcn Zerfnll von Glucose, 
hlannose, Fructose. In hoherrr Konzentration wirkt 
Arseniat hemrnend. Auch die Selbstgiirung des 

75)  L). R. P. 235 173; diese 2. %I. 1455 (1911). 
76) Cornpt. r. d. Acad. d .  sciences. 153, 136. 
77)  Biochem. Z. 36, 248. 
78)  Ber. 44. 2932. 
'9) Dime 2. X I .  779 (1911). 
8 0 )  Biochem. Z. 3% 173. 
8 ' )  Ibid. XB, 213. 
82) Ibid. 36, 401. 
E 3 )  Proceed. Royal Soc. London B, 83, 451. 
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Prehftee und die Glykogengiirung Kid beachleu- 
nigt. Araenite wirken ahnlich, aber mhwiicher. 

Aus einer Arbeit: Beitrag zur K e n n t n i R 
d e r  D y n a m i k  d e r  H e f e g a r u n g  von H. 
E u l e r  und G .  L u n d q u i s t a )  mogenfolgende 
Reobachtungen erwiihnt win. I n  der  ersten Hiilfte 
ist bei Maltmegarung die Menge der entwickelten 
Kolilensiiure der Zeit proportional. Der Zerfell von 
hlaltose ist fast ebenso whnell wie der von Glucose. 
Dir Hydrolyse der Maltoee scheint nicht wesentlich 
sclineller zu verlaufen als die Garung. Auf die 
Mannosegarunp, die langsamer ah die Glucc,se- 
giirung vurliiuft, ist ,Mononatriuniphosphnt olinr 
EinfliiO. H. 0. H e  r z o p und 0. S a 1 a d  i n " 5 )  

haben dir  n d r r u n  g d  r~ (2 a r v e r m i i g r  n 4 

b e i  U b r r f i i l i r u n g  I v b v n d c r  H v f e  i n  
A c e t o n d n II e r h c f e zuni Gegenatantl eincr 
A r k i t  gemacht. Lebcndt. Hcfc  und lhuerliefe, die 
grgeniiber Clucow die gli*irht* (Lirkraft hanitzen, 
zeigen nndcrcii Hrxosen gegrniihar vollig nndrres 
Verlialtcn. Wrnn d i r  I e h n d r  Hefe am rawhrstc.n 
bei Clucoar, langsnnirr I n h i  Fruct iw und am Inng- 
samsten bei Xlannose wirktc., a o  vergart die-Aceton- 
hefe die Fructosr am schnrllstcn und Mannoae am 
wcnigsten schncll. 1)ie (:cschaindigkeitskons~n~ 
bereclinet sich am besten nach der Formel: 

1 c, + (C, -t C,) v =  log - . .  . .- _. 

t ct 
A. S 1 a t o  r 8 6 )  zeiqt in einer: 0 b e r d <n G r u d 
d e r a I k o h o 1 i s c h e 11 G a r u n g bctitrltcn 
Arbeit, daB dcr Vergiirungsgrad, genieseen durrli 
den Druck drr rntwickolten Kohlc!neiiure, bir ari 
150 hlill. Zellcn in 1 crni ( :') pro1mrtionul tier vor- 
handencn Hefcnnwnp i n t .  Ihe Zuckerkonzcntra- 
tion ist h i  inittleren Bctriigcm ohne wesentlichen 
EinfluU auf die. Giirung. Glucosc, Fructose, Saccha- 
ronc und Mnltmr lnssrn krincn L'ntcrscliird im 
Giirungagrnd erkennen. I k r  Trniperntrrrkcwffi- 
zient ist schr gro8. cr betriiut fur Glucose h r i  'LO" 
gegeniiber einer Ten ip ra tu r  von lo0 3.6. 

Wie P. E: h r 1 i c h 8 7 )  findrt, wird nrich daq 
T y r o o  i n in nnnlogrr Wc*isc wie die andrrrn 
Aiiiinoaaurrn vcrgoren, rind zwar liefert ( -8  dalwi 
p ~ O x y  p h e n y  I ii t h y l  n l  k o h  0 1 ,  Vf. 
ala T y r 11 H o 1 kzeichnrt ,  und der rin ganz allgr- 
mein vorkommrndcs Garungsncbenprodukt zu spin 
Bchc.int. S rb rnhr r  entakht  noch etwna p-Oxypht- 
nylmilcbiiurc oder p-Oxy~~lirnyleeaigsaurt~. Drr- 
selbe Vf. hat gwwinsam niit K. A. J a c o b's r n 8 8 )  

dau V r  r ti n I t t* n v o n S c  ti i m m e  1 p,) 1 z r  n 
g e g e n  ii b v r  v o n  A m  i n o a a u  r r  n ntudirrt, 
die sich nrrist gnnz anders verhalten als Hefe. &i 
Abwesenhcit von Kohleliydrnten findct meist cin 
aehr weitgchendcr Abbau tlcr Arnino8aurc.n statt, 
in anderen Fallen Hind dir  Umwandlungrn kcinc. 
tiefrrgreifenden. So wandrlt z. B. Oidiurii lactis. 
Monilin candid8 und cine Anzahl Mukorineen die 
nntiirlich vorkommenden Aminosiiuren unter Ani- 
moniakabspaltung in die entsprechenden Oxysiiuren 
m. Die Reaktion verliiuft 80 glatt, dell sie zur 

den 

-. 

er) Z. phyaiolog. Cliem. I%, 97. 
8 6 )  Ibid. 73, 263. 
e6)  J. Inst. Brewing 17, 147; Wochemchrift 

S7) Ber. 44, 139; diese Z. X I ,  1050 (1911). 
8 8 )  Ibid. 44, 888. 

i. Brauerei 28, 141. 
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kann. 0. N e u b a u e r und K. F r o m h e r z 89)  

konnten zeigen, dnU bri dcm A m i n o R ii u r e  - 

I H + O  I/OH -"HI I + 2 H  ' 

COpH CO*H CO*H CO, 

C' t c\ --* co -t CHO t CHCeOH 
'N H, I NH, 

tierorganismus, intermediar Ketosauren entatehen. 
Als Schernn fur den Abbau geben sie daa folgende: 

Als Si.b:.nprodukt cntutehrn Alkoholsiiurcn 
R - CH.OH - C02H. Fu r f u r o I wird nncli C. 
J. 1.i n t n c  r und H. .J. v. L i e  b i  g90) durch 
giircndr Hefr ZII Furfurylalkohol rr:luzicrt. Auch 
niclitpiirriide, iin \Viiwvr nufgcwliliitnlritc Hefe 
zrigt It1,duktionwwirkring, nber ncliwiiclior. Ala 9c-  
benprotlukt ent&.ht c i i i  bt i  50.5' nchmelzrntlcr, 
drrii Fiirfurglnlkoliol iilinlich rioclicwdw krystdlinrr 
Str)ff. I,. 11 n t h i v ti  91) lint pc~li~gontlicli (tic I3il- 
dung von .~tliyltiic.rciil,t.iin b:-i dcar a~koho~inchibn 
(:&rung brobnclitct . 

111 ( h e r  .-irtn.it: H o 1) f c n u n d H c f c zvigt 
H.  W. H n r i n  n n 9*), tlnU dio spczifiachc. Hopfm- 
nirkunp nur h i m  Hopfciikorlien xiittrgc* tritt. I3ri 
nllcn irndrrrn Verfallrcn dw Hopfrnn vrziclt ninn 
iiic.int achlcclit Iidtl)nrw I3ic.r olinc. Vcrbwnerung 
clrn Hot'fcnKrnclitniic.k~. Aluurnten ist von tier 
\'erwcwdiinp von Hol)frnc.xtraktrn. I)?r Stickstoff- 
gchalt tlrr niit Hopfvn prkochtrn \Viirzrn int nrir 
unbrdeutrnd perinper irln dor \Viirmn, tlic nicht init 
Hopfen gvkorht wiirdrn. Auf (lie Hcfvtiitipkrit 
wirkt dc-r Hopfrn trnrcgcnd. Wiv Versuche nn 
Z ~ i c k e r - l ' c ~ ~ t ~ ~ n l i i ~ r i n g ~ ~ n  x!:igt.cn, ist dio von d r r  
Hefr Iir.riiunRcn~,tilili:,iit, Stickntoffiiicnge unab- 
hiingig votii Stic-k*toffg!c-linlt dw Wiirzc. Aucli 
(IieRrr Vf. I>r.itiitipt. dnU dir  Hc!frnrrntc: von d r r  
Airannot unabhiinpig i n t .  I ) P I ~ I  V c r c i n d c r S 1) i - 
r i t. u R f n b r i k n n t c II i II  I )  c u t n c Ii 1 a 11 d 83)  

ixt rin Vcrfnhrcn zrir V o r p ii r II n y v o n H r c n - 
n ts r e  i ni n i 4 c h (. n r w i b  n d u n g 
v o n H r a u e r c i 11 c f e patrntiert worden. Ein 
Tcil der Hefe wirtl niit rrrniaiaclit. ( i n  nndcrcr a i r d  
mni  Anntckn der (:iirring brnutzt. 1Sin a r u n g s - 
H n c c h ir r o i n  1- t (. r von 0. W i (. (I ni a n n 04) 

brstininit den 1)ruc.k tlrr hi der (;%rung entwik- 
kelten Kohlensiiurc- nr~irro~~ir t r i~ch.  AIH Mnnomcter- 
fliimigkeit dirnt dii- (;iirfliissigkcit nvlbst. I.. v o n 
V e t t (b r 96) nincht Angnhn  i i lm  die V e r w c n - 
d u n g  v o n  O z o n  i i n  H r n u r r c . i b r t r i ( ~ t ) .  
Ihw Ozon kann h i iu t z t  werden zur dcxinfizierenden 
Ik4iantllunp dcr Roli- uncl Ik-trirbwcqtoffr, von (k- 
riitrn rind nls Ztisritz n i r  Frincliluft hi dcr (ii ir- 
kc.llcrvt.ntilHtion. Kinwirkung von Luft init 3 g 
Oxon iiuf 1 cbm at:brilinitrrt die Hcfe, hijherc Ozon- 
konzeiitrntioncii tiitc-n n i d i  die Hrfr. Zum glcichcn 
Thriiiii aiehc ~ u c h  vinv Vcriiffcntlictiung von L. 
v. \'e t t c r und I'. A1 o u f n II g 9s). 

i i  n t e r V 

89) Z. physiolog!. ('hem. TO, 326. 
W) lbid. YX, 449. 
91) BII. de  ~'AKYOC. dcs Chiin. de Sucr. e t  Distill. 

92) Woclienxclir. f. Brauerei 28, 385; diem Z. 

93) D. R. P. 236 486. 
94) D. R. P. 232 009; dime Z. 24. 605 (1911). 
96) \vnchenRchr. f .  Braucrei:XA, 13; d i m  Z. XI, 

w) Ibid. 28, 377. 

ZA, 971. 

X I ,  2140 (1911). 

1049 (1911). 

Ubiar die wcitcrcn P o r t s c h r i t t c truf deni 
C r b i 1- t. (. c l  c r H c f r v c r w c r t u n g hrichtct .  
F. H a y tl u c k 97). Aln wirtitigste Verwrrtunpnrt  
schcint sirli tlicbjrnipc t l r r  cntbitterten und gv- 
t rockne t4~  Hrfe i i ln  Siilirpriipnrnt zu c-ntwickcln, 
die binlnng pewninirltcn praktinchcn Erfnhrungrn 
Hind drircItw~,g giinntig. IC.uiikt.c. Versuchv von W. 
V ii 1 t z rind A. 1% 11 u tl r r x o 1 0 8 )  rrpcinzrn dic! 
von dicwn yff. fruhvr g c ~ n i i ~ c . ~ i t r ~ i  ~ k ~ b u c l i t u n g c n ~ ~ ) .  
Aucli iin in-nsclilichvn Orgcinianius i n t  die h H 1 l U l -  
zung dr.r 'rrocktmIit.fr chine n d i r  gutr. I)ic iiiitteh 
Sodn entbit twte Hrfv xoiptc folgende Zusainmrn- 
setzung: (i,H7°0 \Vtwnc.r. 7,04",; Anchr, 50,04O,, Rcin- 
ciwcill, 3.12')~~ Fctt, l,44°0 Rohfasrr rind 28,09o/,, 
S-frck. Kxtrriktntoffe. 0. v.  C z n d k loo) hat 
Fiitt rrungdvcTNuche riiit Trockvnlicfr HII Schwci- 
ncn niigcstrllt, d i r  ylcichfnlls zii nclir giinst igcn Kr- 
gcbninwn fiilirtcn. 0. P n I 1 11 c l  11 101) lint nun p- 
trocknc.tcr Hcfc untl hlclasse rin liiilt I)arc*r und wcrt - 
volles Futtrriiiittc4 Iierpestcllt. 

I V .  (; ii r ii n g n  r r  z e  u g i i  i H n v .  
In cinvr liingeren Arbrit: C r n a c I1 (. n ti  c n 

A u n n c h c i d c n n  v o n  E i w e i U  n u s  f e r -  
t i g (* i n  1" I 11 H c Ii e n b i e r trotz norinnlor 134.- 

hirndlung ini Sudluiris iincl ICdIer c ~ i i r t ~ t  F. K in a - 
I n n d c r 1 " z )  voiii kolloidcliriiiixclrcn Stnntlpunktc 
nus dir  chririiacticn und physikdischcw urnwhcn. 
dic. niif c l w  rincm Sritv (bin(. Stirbilisiermp ~ C R  kol-  
Ioid grliist(.n 1SiwciUcn brwirkcn. und dic nndercr- 
wits dicnr liinungen zur Auaflockung bringen. Sta- 
bilisiorcnd wirkrn in crater Linie die iiii h r r c  vor- 
handrncn nnuw rongicrrndrn Stoffc, soforn nicht 
einr optinink WKqn(,rHtOffion(.nkonzc.nt riition iiber- 
schrittrn wird. Auch dic Hopfrnlinrzr wirken in 
dcr  gleictien Riclitiirifi. I)ic Au9fltdiung bvgiin- 
stigen n t i i r  kc nic~c.litriiisch(~ Krschiittcriinpvi. zu 
holier Kolilrnsatirc~geliciIt usn. Einc nnclcw kolloid- 
clicniisc!liv Arlwit von A. It 0 i r Ii r i  r d 103) Iitindclt 
i i h r  M n l z -  u n d  H o p f c . n p ( . r b n t o f f .  Dcr 
crstcrc fintiet si(4i xiiniiclist in priibrr dinlwrwni Zu- 
stnndc in dim ~Inlxaunziigc~n und gclit erst iillmiih- 
lich in einiw f(iiiercw 1)inpernionegrntl i ih r .  1k.r 
Hopfc-ngc.rbntoff sclici ti t >I tin zwri Koiitp)nentibn zu 
bcstclien, tlit. infolpv vcrncliic*denen Ihlnmiti i tn- 
gradrn vimchiodcncn Fallrinpwrrt gcy+miibcr Ei- 

97)  Jdirl) .  Vrrs. 11. IkhranRt. f. Rraiirrri 14,282 
98) FVocltcnuclir. 1. Ihmirrri 28, 85:  diwr Z. X I ,  

1W7 (1911). 
99) 1 ) i rnc  Z. X I .  77!) (1!)11). 
lo") , I .  landwirtsch. Vrmiichnu.esrn Ontrrr. 11, 

101) &trrr.-ungar. Z. Ziickerind. 40. 709. 
I 0 2 )  Kolloidcltrin. Heiliefte 3. 47; diesr Z. 25, 

1°3) %. gcn. Hrniiwmcn 31. 253; dirsr Z. X I .  

214. 
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weiB besitzen. h’ach 1’. H o h 1 a n d 104) wirker 
vnn den Bierknlloidrn, welchr fur die S c 11 a u ni 
b i I d  I I  n g tl r H R i P r r H in Hrtraclit kommen 
Iwsondern giinntip die Hopfcnliurze. Einc andere 
wiclitipe Itollr dthr Kolloidv i n t  niicli Vf. Annichl 
aurh ihrc ;\tlsorptic)nnairkrinp pvyrnuber dt-r Koh 
Ic*nnaurr, iiun t l c ~  nicli (lit. ~ohlt.nfiiiiirelinltunp drr 
I%ic-rcs crkliirt.. 1) ivw .\iisic.lit wlirint nwli  Vrr. 
nurlivn von .\. F i n t l  1 I L  y iincl I%. S 11 t *  11 1 ° C )  nichl 
zutrcffmtl zii scin, niirli t l t . I c m  \’c*rsuclicn c*rpcilr sicli 
tlnU div I ,  i i  s I i r 11 k (3 i t v 1) n K o ti I e. n s ii 11 I’ ( 

so\r.ohl in \\’iirze* wiv i n  1% i (6 r yc-ritigvr irt I I IH ir 
kiilloitlfrc.icn .~ lkohol - \ \ i Iascr i i i inr l i i in~cn.  h i  1k-l 
sinkt elic. Liisliclikc-it niit stc~igvnclc-ni Alkoliolpc*liult. 
I)ic dic~arn Ik~frintl(~n \viclc~rs~~rrcticncli~ri iiltcren An. 
palnbn von I, i i  n g I’ r iintl S c h u I t z (. tliirftc-n 
nich iius dc.iii ~‘iiintiindt~ c-rkliircm, dnU d i ( w  .iiitcirtw 
niit iilrwiittiptcm l%ic~c*ri p*irrln.itc~t liiilwn. 

X;icli K. .\I o II f u n g toe), t1c.r vine Arksit: 
K a l  t e e  ni p f  i n t l l  i c Ii k e  i t u n d  H i i l t b a r .  
k e i t d r r U i e r e  veriiffc.ntlicht, Hind (lie EiwciI3- 
ntoffr. u’dche AnlrtJ3 XII Eiwril3trubiingcn qrbrn 
kiinncm, ini I%icrc kilR nn Siiurrn. tciln nn HRnrn und 
tp i ln  un Salzcs pebuntlvn. (iiinstig \wrinfluDt wird 
Haltbarkrit und Kaltc.c.iiiirfindlictikrit nnch Vf.’s 
Annicht durcli prniiprntlrn Saurrgehnlt, Iwnondrrs 
i r k r  durcli r i n m  Grlilrlt dc*n RrnuwRttsc.rn nn Mop- 
nmiunisnlzcn. DeD tler S ii u r 1- g c t i  n I t v o n 
g r o U e r  R v c l e u t u n p  f u r  d i e  H u l t b i r r -  
k r i t d r 4 1% i r r 1’ n ist, z r i p n  Vc.rnurlic~ von F. 
S r h o r n f e 1 d rind \\’. H i r t 107). Zunntz von 
>lilrli!4iiire zunt ftsrt ipvn I l i c w  whalt  t l i c w s  1iinpc.r 
blank. \Vird nlnbr vinc. OptirnnlkonzrntrcItion i i lw-  
sclirittrn, MI triibt airli t l i w  gcniiut*rtc* 1h- r  xchnc*llrr 
nls dns ungesiiuc*rte, die Atissrliridungcw Lwstc4ien 
i i i in  Hnpfcwhnrz. Auf Alkirlizusntz crfolpt rnnchc 
15ntwicklunp vcin R1ikroorptinisiiic.n. nnnientliclt 
Snrzinii. 

F. S c Ii I )  ( 8  n f t’ 1 t l  108) zcigt, daD clir lkmut- 
zung tlcr I3 n 1 I i n g s c 11 c n F o r In r I z u r H c - 
r c r ti n 11 n g d 1- s s t 11 n i  in w ii r z c  g e  Ii a I t e-8 
LU l iol i t*  Wc-rtc. rrgibt ac.pc.n d~ zu I i o l i m  Hc.fevrr- 
mrliriinpnfiiktorx von I 3  I I  1 1  i n p. h i  cihrpiiriprn 
Hirrvri wcwlvn wcypn c*intwtt.ntlt.r Alkoholvc~rtlun- 
stung rind stiirkcwr Hcfc~n~-~~r i i i t~ l i r~ inp  cst\i.iin. zti 
nicdriyr Wrrtc. crhnltrn. Vf. rnipfidilt,  an Stcllc 
d c ~  1% i i  1 I i n g Rrticm Vornirl di r  niirhstc~lic~nclr zii 

Inmiit mn : 

) x 100 
I )  ~ (2,0!!)5 Y - .t + n 

1,0195 .t + loo 

S11)difizicrtt- E’ornic.ln ziir Sttlniiiiwiirzenlx.rerhniinp 
Ketwn mirh I) n r m c n s rind F. I’ H w 1 o w n k i 109). 

.4. 13 a it 1 1 0 )  kwl i rc ib t  cine- Mrthoclr zur A 1 . 
k 11 h I )  1 b r s t i in ni II  n p zwc.cku 
rnsrlivr Fest.~tc.llring, ob tlrw I i i w  iibvr odcr un t t r  
1.75 MnUprozmt AlkoticJ mttiiilt. l) i tw Nrtliodr 

lo*) Wochenachr. f. Brauerei XA, 273; diene 2. 

lo6) J. Cheni. Snc. 99, 1313: diese 2. 25, 187 

1Oe)  Wochenschr. f.  Hrauerei 28, f a l .  
lo’) Ibid. 28. 467; diwe 2. 25. 187 (1912). 
lo8) Ibid. 28, 209; dime %. 24, 1547 (1911). 
109)  2. pm. Brauivesen 34, 369; diene Z. 24, 

l l 0 )  \vochenscllr. f. I h u c r r i  2N. 55. 

i i n  H i 1’ r 1% 

. .  

24. 1!)87 (1911). 

(l!bl2). 

2131 (1911). 

hat groBe praktiecho Bedeutung, weil in drr kom- 
munalen Bierberrteuerung die Biere mit weniger 
alrr 1,750;) Alkohol nur niit einem Reringeren Steuer- 
sntz belegt werdrn durfcn. E. I’ o z z i - E c:o t 11:) 

gibt einc Jlrthode zur I 3 e ~  t i ni m u n  g d e s  
I) c I( t r i n H i in H i c r an. Dtw eingeenk! Bier 
wird niit Alkoliol prflillt, zimtrifugirrt. der  Nirdcbr- 
whlnp wirdrr gvlikt. nlnviiitlls prfallt, niit Xtlicr 
rwlcr Arrtcin pwmrrlitm und dnnn bei RO--!)O0 iibrr 
Scliwcfvlriiurc pcbtrorknct. Zur I% a *  H t i ni ni II  II  g 
k I ( *  i n c* r >I (’ I I  c: v n v I J  n I %  I c i i ni  1% i c r cignrt 
nicli csinr von .\. \.V. K II n 11 p 112) tinpepc.lwnt. cdo-  
riiiwtrinrlw Jlvtliodc.. 

K. v. 1% I I  c h k n 1 1 3 )  h r i c h t r t  i i h v  Hwtb- 
nclitunpcm 1wtrc.ffmd die- A 1 k o 11 o 1 x t ii r k c. 
v o n T r i n k Ii r n n n t IV c. i n e n. I k r  iillpc*nirin 
zu brobticlitc*ntlc* Hiickpnnp in tlrr Alkoliolatiirkr 
wrrkt tliw Vcwlncht. dnU Ix4iufn Vrrdwkcm clvr 
gcrinpcn Stiirkv I3rnnntweinucliiirfrn Vcrwrndung 
finden. Vf. rcpt dieh VcrRtindipung d r r  h.tei\igtrn 
Kr&e i i k r  fc-stzulrKc-ndc. Mindi.stgrmzen deaIA1- 
koliolgelinltes fiir Trink1)riinntwcinc~ nn. 

Die. iron H (I I 1 a 1. n d c r 1 1 4 )  iingrgelrnc l i e -  
tlitrde. ztini S I L  r h \\- (. i s v(in .4 n i  y 1 n I k o t i  o I 
i ii I% r it n n t u’ (* i n int nncli E. H o r z o p 115) 

niclit bruuclil~itr, tin die t1c.r Nc.tli(dc. z u p i n d r  lie- 
grndc Rrnkt ion vinr Fiirfrirolrc,clktion, keinr AniyI- 
~lkoltolri~rikticin int .  Die. 11 ii 11 r r r n A I k o 11 o I e 
i ni .I n i n  I I  i c n r II i n  Iwntc4ic.n nacli 1’11. v I I  

F L> 1 11. n b c r c 1 1 6 )  in t l w  Htiul)tsnrhc~ nun n- 
Hutyinlkoiioi. d(*it i  virlkicht n e h r  grringv ~ ~ c i l g c ~ n  
I’ropylalkoliol lr igrnirngt sind. IsobutylnlkohoI 
rind .iniylalkoliiil Hind liiielistc~ns si)urtmv(+w vor-  
Iiiindcn. 

C‘. 0 r (1 C J  n n t s  11 I; 1 1 7 )  gibt rinc. Forniel zur 1 % ~  - 
n t i i n  in ii n p t l c n  A 1 k o h o 1 gt.11 nI-t t * n  z u  k -  
k 1. r 11 n 1 t i p r r L i k ii r t- nun dcin rrclrcinbnrrn 
Alkoliol,p~linlt untl d m i  l*~xt r i~ktp l ia l t .  Zuni K n  c t i  - 
w P i A k 1 c’ i II v r A I k o 11 o I ni e n‘p r n in giirrn- 
dcw Fliinsipkeitcn UHW. knnn niirli A. K 1 ii c k A r 1 1 8 )  

folpc-nde Slctliotlc tlicncw: Kinigc Kubikzc*ntiiiwtc.r 
dvr betrc-ffcntlen Pliissigkcit wcrdrri in cineni Rr -  
~ p r n a p l i i ~  iiiit tiufpcwtztcni Stciprolir aln Kiilllc*r 
Zuni Sicdrn c.rliitzt. I1c.i (kprnwar t  uuch kleinntvr 
Jlrngrn vim Alkohol Iwc)bnrlitc.t inan a1ii Kiililrr 
dic Hiltlunp .,iiliyc.r“ Tropfcn Kondenniitcn. F’. 
,T n n n k 1 1 9 )  lnwhrvibt vincn A p p u r 11 t z u i n  

A I k o 11 o I n n r h w e i x i in L u t t r. E n  wird 
d i r  Rcduktion von Clironinaiirr durcli .4lkiihol zuni 
Stichwrin h n u t z t .  

I)iv (‘hciiiinche Fabrik (i rirahc*ini- Elekt ron 1 2 0 )  

1 1 1 )  RII. de I’AKROC. des (‘him. de- Sucr. ct 

1 1 2 )  J. Sor. (‘hem Ind. 30, 165; diese 2. 25. 187 

1 1 3 )  .J. Untera. Salir.- 11. GenuBm. 22, 34. 
*I4) Diene 2. 24. 781 (1911). 
116) 2. Unters. Sa1ir.- 11. GenuUm. X I ,  280; 

1 l 6 )  afitt. I&ensniittcluntern. u. Hygiene I, 

11’1 -4nn. Cliim. malv t .  16. 139: dirsc Z. 2.1. 

Ihstill. 29. 72‘. 

(1912). 

diese 2. 2.1, 854 (1911). 

382. 
, ~, 

2075 ( l b l l ) .  
Zentralbl. Baktrr. 11. I’arasitenkunde 11. 

31, 10s: 
119) Ostrrr. Chem.-Ztp. 1.1, 17. 
120) D. H.  P. 236591. 



etallt a b e o l u t e n  A l k o h o l  herdurch Behen 
deln von Spiritus mit mehr aln Wyo Alkohol mit 
telsentwgssertenSchwefelnetriuma. J. Treu  belS1 
iet ein V e r f e h r e n  z u r  R e i n i g u n g  V O I  
R o  h e p:i r i t u e S c h i c h t e  n b i 1 
d u n g patentiert worden. Dem Rohepiritue wurdei 
Chlornetrium- oder Chlorkaliumliieungen unter Zu 
satz von Salzen mit zwei- und mehrbasischen Siiurei 
und B e n  zugeeetzt. J. Kluge lZP)  will B r a n n t  
w e  i n v e r gi i l  1 e n mit den von Wesserbefreiten 
biR 180’ iibergehenden Destillationsproduktn nu1 
Steinkohlenteer. 

Der M a s c  h i n r n b a  u - A.-G. G n 1 z e  r n 
G r i m m a  u n d  A. Z c c k e n d o r f l s s )  i R t  ein Vrr 
f a l i r ~ n  patentiert anrden zur Cewinnung des be 
drin Durchluften piirrnder Maischen, insbrsnndrrc 
bri der Lufthefefnbrikation, init d r r  Luft ent 
wvichcnden Alkoliols. Die alkoholhaltigr Luft wira 
vor deni Einleitcn in dir  zitin Sirdersclilaprn drr 
Alkohols dienrndr Vorrichtung rnit WRsserRtaub 
Wiwerdnrnpf ndrr nndrrm Alkohol nhsorbierrndrr 
Diimpfrn verniisrlit. 

Zur .I u s b r  u t v 1)r s t i ni in u n e i n  S c  h n e  11 .  
r s s i g f a b r i k c n kiinnen narli H. W u s t e n . 
f r I d 124) zwoi Htwchnunpsartcn in Frage koni. 
twn. rntwedcr nus rc.prliniiDigrn Analysen von 
Irichtcr Hnische untl AblnufcRsip und Frstntc4lunp 
dw vrrbrnucliten Mnischeiiicngr und drn jiewonnc. 
nvn Fasips ndcr intlirekt durrli E:rrnittlun~ dcr zu 
Aiifang und ScliluD vinrs t~ntii i initrn Zritnbschnitts 
vorliandrnrn JIrnpc* I)rnuturnt, Icirlitcr JIninchc 
und &sip. 

F. R o t h r n 1 ) n c l i  und H. W i i s t e n -  
f c I d 125) nchildrrn die innrrc. I3 r R c 11 a f f r n - 
11 1’ i t rinrs S c Ii n r 1 I r H s i p 11 i I d  n 1% r 8 ,  der 
nach f u n  f z c  11 n j ii 11 r i p c  ni (; t. h r a u e 11 pc- 
offnrt wurdr. h sondwn brnirrkcnswrrt war diw 
stnrkc Anwacliwn den Stirkstoffgrlinltrs der Spiinr. 
C. K i 1) p e n b e r y c r 12“) scliildokt dir  E’ubrika- 
tionsverhaknissc dvn \v r i n (- R s i y R , die d a m  
fiitiren, daD Ewip, h i  dcascn Ikwitung iiiindrntenn 
20°h Wrin vrnventlrt wurdm, aln \Vrinr.wip aiizu- 
rrkrnnrn ist. A. S i I v r iii n n 127) will dic K o n - 
t r o I I e d c r E n s i p z u H A  111 in o n  H c t L u n p 
durch Gcfrirrpunkt~brntiniii~iinp durclifuhrrn. Kach 
H. P i n k e 128)  kiinnrn G ii r II n g 8 c n s i p und 
E n s 1’ n z e s s i p durch Rentiinttiung den Anirisen- 
siiurrphaltes untmsrliicbdrn wrrden. 1,etzterer hut 
irnnicr sehr virl 1iiilirrc.n Gchalt an .imrisensaurc 
alr; c.rntrrrr. 1)rrnrll)i. Vf. 129) tn-rirhttt iibcr 1’ r r - 
\v r n d u n g v (* r p ii I I t c n I3 r n n n t w e i n c-s 
z II r 15 IXrsc vcrriit aich 
durcli Pyridingepenwnrt ini Essig. Aus Ehip&urc- 
iind l’yridingehnlt laDt sirh annahernd brrechnen, 
w h i r l  verpiilltcr Ihnn twe in  vrrwrndct wurdr. 

H. W i i s t c n f r l d .  H. R : ; o D m n n n  und 
T 11. F o h r Iso) halwn writerr Vrrsuclic- zuiii A 1) - 

d u r c h 

s i g f a 1) r i k a t i o n. 

121) D. R. P. 233 209; diese Z. X I ,  959 (1911). 
120) D. R. P. 239 830; dime Z. 25, 18R (1912). 
123) D. R. 1’. 240 473. 
1%) Deutschc Essigind. 15. 253. 
126) Ibid. 15, 334. 
126) Dime Z. 21, 2008 (1911). 
127) Chem.-Ztg. 35. 43; dime Z. 24, 906 (1911). 
128) Dcutache Ewigind. 15, 145. 
129)  Ibid. 15, 113: dirw 2. 24. 1491 ( l ! l l l ) .  
150) Ibid. 15. 387. 

t o t e n d e r E e e i g i i l  c h e n  engeotellt. Die be- 
mite bekannta Wirkung dea Cblomatriums k B t  eich 
durch Kohlenahre erhiihen. such Calcium- und 
Megneaiumsuperoxyd wirken tiidlich. [A. 88.1 

Uber die Luminescenzanalyse, eine 
neue Untersuchuogsmethode fiir Che- 

mikalien im ultravioletten Licht. 
(Mit Demonetrationen.) 

Von Dr. H. L E H m m ,  Jens. 
VortraR in der SitzunE 1) des YBrkischen Beairksvrreiiin 
dew Vereina deutaeher Cheiiiiker in Bsrlin nm ‘27. Februar 
1912; 21 des Berirkaverelns Ssrhsen .Thilringen des Ver. 
einn deulscher Cbemiter irn HUttenm&nni-chen Iiirtitii I 

d w  Bergatademis zu FreiberR a m  10. Ynrr 1912 

(Eiiigeg. *?&.!S. 191%) 

M. H.! Ich habr dir  Ehre und drw Verpnugen, 
Ihneii einrn Apparat vorfiilirrn zu kiinnen. drr  rinc 
Restralilunp riiit. intrnsivrni. winrni ultravioletten 
Licht prstiittet. und d1.r neucwdinp von dvni  &iU- 
w r k  in ,Jena licrpeatcllt wird. r\l)parate. wrlchc. 
intrnsivcn ultraviolrttcw Iicht au.wtralilrn, Hind jn 
langst Iwkannt, icli c*rinnrrc- 1iic.r nur nn dic L‘viol- 
lanilw von S c 11 o t t in .It.nir odcv an t l i v  Qunrz- 
larnp(~ VOII H r r ae u s. Iks r  I m n p n  rrgc-lww zwar, 
wie prsngt. cin nelir intrnnivrs ultraviolrttm Licht. 
abrr dicwn I.icht iwt iinrli griiiisrht niit dvn sicht- 
bnrrn Strnlilrii, no cliiII nian dir  Wirkunp d r r  ultrii- 
violcttrn Striililen allrin nicht bcobachtcri kanri. 
].:a ist nlno n w h  rinr Vorrielitung notiy, \wlclir d +  
nirhtbarrn Strahlcm von d m  iiltraviolettim sclieidrt. 
Drrnrtipr Vorrirhtunpm sind ja  aiicli RCIIOI I  hvknnnt. 
)Ian knnn t l i rnr  Scliridung von Strnhlen cmtwrdvr 
durcli 1)ispwnion txler durcli Absorption k w c r k -  
strl1ipc.n. z. 13. durcli Ze r l rpng  den pc*niiscltt~~n 
Liclitrn durcli cin l’ristiia, nrlchrs die Strolilrn bc- 
kunntlicli 7.11 einc-rii Sprktrum ausbrcitrt. \IHII 
braurlit dunn nur dic sielit l)arc!n Strnhlm in dirRrtii 
Spektruin nl)zul)l(*ndcn und nur die ultraviol&tcn 
zii bcwutzcm. A twr dvrnrtiyt- Vorrichtunyim 1inlw.n 
fur dic. %\wrkv, wrlchr ich lhntrn hirr erkliirrii will, 
urok.  Xiirhtcilv: iiriiiial wird die Hellipkrit durch 
aolelir Vorriclitunyrn stnrk Iirvxbpenrtzt, und dnnn 
irt nucti c-iric. grrinpc Ikiminchunp von nichtbaren 
Strahlcn nc:liwrr 7.11 vrrrnriden. Weit rinfachrr und 
swrrkiriiillipc.r int fur unnrrr Zwcrkt. die Anwcndung 
der Al)sorl)ticin. drrrn tiinn sicti bri der Vcrwrndung 
twn 8og. Lichtfiltern brdiimt. Lic1itfiltc.r. tlir ciii 
bestininitvs Gcbiet iiii siclitbarrn Spvktruin her- 
iusschnriden odcr prwissrrrnaUcn Iicrausuirbrn, 
5ind j a  zur ( h u g e  bekannt. Ea piht I’lnttcn, 
fielclir niir (Ins rote I icht  durchlaumn, ~ o l ~ l i c ,  dir  
iur  dan priinc. durcli lawn usw. Hirrnnch l i r e  
?.u nuf der Hand, diiU nuch Liclitfiltcr drnkbar Rind, 
lic niir ultrnviolettm Licht Iiindurchlas~rn. Aucli 
lerartigr 1iclit.filter sind berritn bekannt prworden. 
10 ha t  z. 13. I’rof. S t r a u I)’(- 1 eine diinno Silbcr- 
liiche vorprschlagrii. welclir nur cin cwps  Spek- 
ralgeliict bei rtwn 320 p p  hindurchliilk DieaeR 
? i l k  ist fur astro-pliysikalisehe Zweckc nitderholt 
n Anwrndung grkoiniiwn. Piir unsrrr Zwcckr 
riclit winr Durchliisnigkcit jcdoch nicht a m .  
‘ernrr lint der  amrrikniiinrlit. I’hyniki-r \V I )  n d 




